
Zupa

Barszcz na naturalnym zakwasie (-) 900 ml 45,00 

Barszcz na naturalnym zakwasie (-) 3 litry 142,00

Wigilijna zupa grzybowa (1,4,7) 900 ml 67,00 

Wigilijna zupa grzybowa (1,4,7) 3 litry 220,00 

Zupa borowikowa wykwintna (1,4,7) 900 ml 79,00

Zupa borowikowa wykwintna (1,4,7) 3 litry 255,00 

Zupa krem ziemniaczana z imbirem i gruszką  (1 ,7) 900 ml 56,00 

Zupa krem ziemniaczana z imbirem i gruszką  (1 ,7) 3 litry 182,00 

Ciepłe dania wigilijne

Filet z karpia z masełkiem(1,3) 140g x 3 porcje 90,00 

Filet z karpia panierowany(3,4) 160g x 3 porcje 83,00 

Filet z łososia zapiekany w zio łach(3) 150g x 3 porcje 106,00 *

Filet z łososia w panierce migda łowej(3,4,5) 150g x 3 porcje 111,00 * 

Sos pomarańczowy(11) 200 ml 20,00

Sandacz w sosie cytrynowym(1,3) 120/90g x 3 porcje 120,00 

Kapusta z grzybami (1) 500g 54,00 

Kapusta z grochem(1,6) 500g 40,00

Pierogi ręcznie lepione z kapustą  i  grzybami(1,2,4) 10 szt 40,00 

(ugotowane, z mas łem i z cebulką  – 61,00) 

Pierogi ręcznie lepione ruskie (1,2,4) 10 szt 36,00 

(ugotowane, z mas łem i z cebulką  -  58,00) 

Pierogi ręcznie lepione z soczewicą  (1 ,2,4,6) 10 szt 35,00 

(ugotowane, z cebulką  -  57,00) 

Pierogi ręcznie lepione z mięsem (1,2,4)10 szt 37,00 

(ugotowane, z mas łem i z cebulką  -  59,00) 

Pierogi ręcznie lepione z mięsem kaczki (1,2,4,11) 10 szt 42,00 

(ugotowane, z mas łem i z cebulką  – 62,00)

Kapuśniaczki ręcznie lepione z kapustą  i  grzybami(1,2,4) 10 sztuk 58,00 zł

Uszka ręcznie lepione z grzybami (1,2,4) 20 szt 56,00 (ugotowane 70,00 zł)

*Dania rybne nie poddane obróbce termicznej w naszej kuchni,  

są  sprzedawane z 10% upustem

Ciepłe dania świąteczne

P o lę d w ic z k i  z  b o ro w ika m i(1 ,  4 )  200g  x  3  p o rc je  87 ,00  

K a c z ka  p o  p o z n a ń s ku  (4) 180g /100 g  x  2  p o rc je  87 ,00  

B o e u f  S tro g a n o w (1 ,4) 500g  59 ,00  

W e g a ń s k i  s t ro g o n o w  z  b o c z n ia kó w  (6 ,7 )  500g  52 ,00

K ró l ik  w  m u s z ta rd z ie  z e  ś l iw ka m i p o  f la m a n d z ku  2  p o rc je  88 ,00

Z ra z y  s ta ro p o ls k ie (4) 140g /100g  x  3  p o rc je  93 ,00  

K o t le c ik i  ja g n ię c e  w  z io ła c h (- )  40g  x  6  s z t  110 ,00  

Z ra z ik i  z  d z ika  z a w i ja n e  z  g rz y b a m i(- )  140/100g  3  p o rc je  116 ,00  

B ig o s  s ta ro p o ls k i(15) 900g  75 ,00  

P a s z te c ik i  m ię s n e  p ie c z o n e (1 ,2 ,4 )  10  s z t  55 ,00

K a p u s ta  m o d ra  d u s z o n a  z  m a ry n o w a n y m i ś l iw ka m i 500g  44 ,00

K lu s e c z k i  k ła d z io n e  500g  26 ,00

P o z n a ń s k ie  s z a g ó w ki  500g  28 ,00  

K lu s e c z k i  k ła d z io n e  –  w e g a ń s k ie ,  g lu te n fre e  500g  32 ,00

Mięsa pieczone w całości

(d o k ła d n a  c e n a  w e d łu g  w a g i  p o  u p ie c z e n iu )

S z y n ka  p ie c z o n a  w  ka rm e lo w y m  p iw ie (- )1  s z t  (o k .7  kg ) 580 ,00  (83 ,00z ł  /  kg ) 

(b e z  ko ś c i  c e n a  z a  k i lo g ra m  98 ,00z ł ,  z  ko ś c ią  c e n a  z a  k i lo g ra m  61 ,00z ł )

S o s  d e m i-g la c e  –  b a z a  d o  s o s ó w  220g  17 ,00z ł  

Sałatki

H a w a js ka  z  ku rc z a ka  (2 ,7 ,8 )  500g  57 ,00  

Z  ku rc z a ka ,  s e le re m  n a c io w y m  i  o rz e c h a m i n e rko w c a  (2 ,5 ,7 ,8 )  500g  69 ,00  

J a rz y n o w a  d o m o w a  (2 ,7 ,8 )  500g  47 ,00  

W ig i l i jn a  z  s u s z o n y c h  o w o c ó w  (5 ,11 ,15) 300g  48 ,00  

Z ie m n ia c z a n a  z  o s c y p k ie m  i  g rz y b a m i (1 ,7 ,8 )  500g  54 ,00

A u to rs k i  c h le b  w ie lo z ia rn is ty  n a  z a kw a s ie (b e z  d ro ż d ż y ) (4 )  19 ,50  z ł  /  kg

S e rn ik  w ie d e ń s k i  n a  k ru c h y m  c ie ś c ie  (1 ,2 ,4 )  90 ,00/1kg

Zimne sosy

Ta ta rs k i(1 ,2 )  150  m l  18 ,00
Ż u ra w in o w y (11)150 m l  24 ,00
B e a rn a is e (1 ,2 )  150  m l  49 ,00

1.m le ko  kro w ie  o ra z  p ro d u kty  z  n ie g o  w y tw a rz a n e  łą c z n ie  z  la kto z ą   2 . ja ja  
ku rz e .   3 . ry b y  4 .m ą ka  z a w ie ra ją c a  g lu te n   5 .o rz e c h y ,  m ig d a ły ,  o rz e s z k i  z ie m n e   

6 .s o ja ,  g ro c h ,  fa s o la  z ia rn o  7 .s e le r  8 .g o rc z y c a  9 . łu b in  10 .s e z a m  11.c y tru s y   
12 .m ió d  13 . t ru s ka w ki  14 .g lu ta m in ia n  s o d u  15 .s ia rc z y n y

Dania wegańskie

B a rs z c z  n a  n a tu ra ln y m  z a kw a s ie   900  m l   45 ,00  
G o łą b k i  w e  w ło s k ie j  ka p u ś c ie  z  ka s z ą  p e r ło w ą  i  g rz y b a m i ,   10  s z t .220 ,00

w  s o s ie  g rz y b o w y m
W e g a ń s k i  s t ro g o n o w  z  b o c z n ia kó w  500g   52 ,00

P ie ro g i  rę c z n ie  le p io n e  z  s o c z e w ic ą  w e g a ń s k ie  10  s z t   35 ,00  (u g o to w a n e ,  z  
c e b u lką  i  o le je m  n a  z im n o  t ło c z o n y m  -  57 ,00) 

K lu s k i  ś lą s k ie  –  w e g a ń s k ie ,  g f  500g  32 ,00
B o c z n ia k i  a ’ la  ś le d ź  z  ż u ra w in ą   400g  50 ,00

P a s z te t  w e g a ń s k i  1  kg    95 ,00



Zakąski rybne Zakąski mięsne

P ó łm is k i  z  m ię s a m i p o d  g a la re tą

P ó łm is e k  M  1  -  88 ,00

S c h a b  z  k re m e m  c h rz a n o w y m  (1 ,7 )  60g  x  2  p o rc je   

P o lę d w ic z ka  z  m o re lą  (2 ,7 ,8 ,15) 65g  x  2  p o rc je   

In d y k  fa s z e ro w a n y  p is ta c ja m i (2 ,5 ,7 ,8 )  65g  x  2  p o rc je   

P ó łm is e k  M  2  -  110 ,00

S c h a b  s o u s  v id e  z  ż e le m  c y d ro w y m   70g  x  3  p o rc j i    

P ła tk i  ka c z k i  w  s o s ie  z  ró ż y   50g  x  3  p o rc j i      

P ó łm is e k  M  3  -  85 ,00

S c h a b  z e  ś l iw ką  (2 ,7 ,8 ,15) 70g  x  2  p o rc j i  

P o lę d w ic z ka  z  m o re lą  (2 ,7 ,8 ,15) 65g   x  2  p o rc j i    

In d y k  z  ż y ra w in ą  (1 ,2 ,4 ,5 ,7 ,8 ,15) 70g  x  2  p o rc j i    

P ó łm is e k  M  4   -  169 ,00

S c h a b  z  k re m e m  c h rz a n o w y m  (1 ,7 )  60g  x  4  p o rc j i   

P o lę d w ic z ka  z  m o re lą  (2 ,7 ,8 ,15) 65g  x  3  p o rc j i    

P ła tk i  ka c z k i  w  s o s ie  z  ró ż y  50g   x  3  p o rc j i    

P ó łm is e k  M  5  –  144 ,00

S c h a b  s o u s  v id e  z  ż e le m  c y d ro w y m  (2 ,7 ,8 ,15) 70g  x  4  p o rc j i    

In d y k  fa s z e ro w a n y  p is ta c ja m i (2 ,5 ,7 ,8 )  65g  x  3  p o rc j i    

In d y k  z  ż u ra w in ą  (2 ,7 ,8 ,15) 65g  x  3  p o rc j i

S c h a b  z e  ś l iw ka m i (2 ,7 ,8 ,15) 70g x  x 5  p o rc j i  70 ,00  

S c h a b  s o u s  v id e  z  ż e le m  c y d ro w y m  i  B o s ko p e m  (2 ,7 ,8 ,15) 70g  x  5  p o rc j i  75 ,00   

S c h a b  z  k re m e m  c h rz a n o w y m  (1 ,7 )  60g  x  5  p o rc j i  70 ,00  

P o lę d w ic z ka  z  m o re lą  (2 ,7 ,8 ,15) 65g  x  5  p o rc j i  72 ,00  

In d y k  fa s z e ro w a n y  p is ta c ja m i (2 ,5 ,7 ,8 )  65g  x  5  p o rc j i  72 ,00  

In d y k  z  ż u ra w in ą  (2 ,7 ,8 ,15) 65g  x  5  p o rc j i  71 ,00  

C ie lę c in a  p ie c z o n a  z  w in n ą  g a la re tką  (1 ,2 ,4 ,7 ,8 ,11 ,15) 70g  x  4  p o rc j i  88 ,00  

C ie lę c in a  w  s o s ie  tu ń c z y ko w y m  (3 ,7 ,8 )  40/25g  x  4  p o rc j i  105 ,00

G a la re tk i  z  ku rc z a ka  (7 ,11) 90g  x  5  p o rc j i  65 ,00

O z o rk i  w  g a la re c ie  (7 ,11) 70g  x  5  p o rc j i  70 ,00

P a s z te t  s ta ro p o ls k i  (1 ,2 ,4 ,7 )  1  kg  102 ,00  

P a s z te t  z  d z ic z y z n ą  i  o rz e c h a m i (1 ,2 ,4 ,5 ,7 )  1  kg  106 ,00  

1 .m le ko  kro w ie  o ra z  p ro d u kty  z  n ie g o  w y tw a rz a n e  łą c z n ie  z  la kto z ą   2 . ja ja  
ku rz e .   3 . ry b y  4 .m ą ka  z a w ie ra ją c a  g lu te n   5 .o rz e c h y ,  m ig d a ły ,  o rz e s z k i  z ie m n e   

6 .s o ja ,  g ro c h ,  fa s o la  z ia rn o  7 .s e le r  8 .g o rc z y c a  9 . łu b in  10 .s e z a m  11.c y tru s y   
12 .m ió d  13 . t ru s ka w ki  14 .g lu ta m in ia n  s o d u  15 .s ia rc z y n y

P ó łm is k i  z  ry b a m i p o d  g a la re tą

P ó łm is e k  R  1  -  92 ,00  z ł  

S a n d a c z  z ie m ia ń s k i  (2 ,3 ,7 ,8 ,11) 70g  x  2  p o rc je   

Ł o s o ś  z  c y try n ką  (2 ,3 ,7 ,8 ,11) 70g  x  2  p o rc je   

P ó łm is e k  R  2  -  138 ,00  z ł  

S a n d a c z  z ie m ia ń s k i  (2 ,3 ,7 ,8 ,11) 70g  x  3  p o rc je   

Ł o s o ś  z  c y try n ką  (2 ,3 ,7 ,8 ,11) 70g  x  3  p o rc j i

P ó łm is e k  R  3  -  131 ,00  z ł

K a rp  w  g a la re c ie  (2 ,3 ,7 ,8 ,11) 70g  x  2  p o rc je

K a rp  p o  ż y d o w s ku  (2 ,3 ,4 ,5 ,7 ,8 ,11 ,15) 70g  x  2  p o rc je  

S a n d a c z  z ie m ia ń s k i  (2 ,3 ,7 ,8 ,11) 70g  x  2  p o rc je  

P ó łm is e k   R  4  -  139 ,00  z ł

K a rp  p o  ż y d o w s ku  (2 ,3 ,4 ,5 ,7 ,8 ,11 ,15) 70g  x  2  p o rc je   

Ł o s o ś  z  c y try n ką  (2 ,3 ,7 ,8 ,11) 70g  x  2  p o rc je   

R o g i  o b f i to ś c i  z  p s trą g a  (2 ,3 ,7 ,8 ,11) 80g  x  2   p o rc je   

P ó łm is e k   R  5  -  172 ,00  z ł

K a rp  w  g a la re c ie  (2 ,3 ,7 ,8 ,11) 70g  x  4  p o rc je   

Ł o s o ś  z  c y try n ką  (2 ,3 ,7 ,8 ,11) 70g  x  4  p o rc je

K a rp  w  g a la re c ie  (2 ,3 ,7 ,8 ,11) 70g  x  4  p o rc je  82 ,00  

K a rp  p o  ż y d o w s ku  (2 ,3 ,4 ,5 ,7 ,8 ,11 ,15) 70g  x  4  p o rc je  88 ,00

S a n d a c z  z ie m ia ń s k i  (2 ,3 ,7 ,8 ,11) 70g  x  4  p o rc je  88 ,00  

Ł o s o ś  z  c y try n ką  (2 ,3 ,7 ,8 ,11) 70g  x  4  p o rc je  94 ,00

R o g i  o b f i to ś c i  z  p s trą g a  (2 ,3 ,7 ,8 ,11) 85g  x  4   p o rc je  90 ,00  

P ła tk i  z  p s trą g a  (2 ,3 ,7 ,8 ,11) 50g  x  6  p o rc j i  92 ,00  

Ta ta r  z  ło s o s ia  z  im b ire m  (3 ,11) 60g  x  5  p o rc j i  125 ,00  

R u lo n ik i  z  w ę d z o n e g o  ło s o s ia  z  c h rz a n e m  (1 ,3 ,11) 60g  x  4  p o rc j i  82 ,00  

Do rs z  z  w a rz y w a m i p o  g re c ku  (3 ,4 ,7 )  120g  x  4  p o rc je  76 ,00  

Ś le d ź  w  ś m ie ta n ie  z  c e b u lką  i  ja b łk ie m  (1 ,11 ,3 )  400g  50 ,00

Ś le d ź  w  ś m ie ta n ie  z  c e b u lką  i  ja b łk ie m  (1 ,11 ,3 )  800g  99 ,00  

Ś le d ź  w  m io d z ie  z  ro d z y n ka m i (3 ,12 ,15) 400g  49 ,00  

Ś le d ź  w  o le ju  z  ż u ra w in ą  (3 ,15) 400g  52 ,00



ul.Świętego Rocha 11, Poznań 61-142

61 868 79 37

kontakt@cateringbiesiada.pl

www.cateringbiesiada.pl

1. mleko	krowie	oraz	produkty	z	niego	wytwarzane	łącznie	z	laktozą		2.	jaja	kurze.		3.	ryby		
4.	mąka	zawierająca	gluten.		5.	orzechy,	migdały,	orzeszki	ziemne		6.	Soja,	groch,	fasola	ziarno.		

7.	seler,			8.	Gorczyca,			9.	Łubin			10.	Sezam			11.	Cytrusy		12.	Miód		13.	Truskawki			14.	
glutaminian	sodu		15.	siarczyny	i	dwutlenek	siarki	w	stężeniu	>	10	m/kg	lub	10	mg/l	so2	/	


